
 

 

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 EAN POIDS (Kg) DIMENSIONS en mm (L x l x H) / COUCHE / PALETTE 

BOUTEILLE 75cl 3 700 179 907 717 1.25 76.6 x 76.6 x 300 150 BOUTEILLES 600 BOUTEILLES 

CARTON  3 700 179 975 198 7.5 235 x 155 x 310 25 CARTONS 100 CARTONS 

PALETTE COMPLETE  770 1200 x 800 x 1390 CARTON DE 6 UVC 4 COUCHES 

Cépages et terroir : 100% Malbec sur des sols argilo-calcaires. 
 
Vinification et élevage : Après des vendanges mécaniques, une vinification traditionnelle est faite dans des cuves en ciment. 
 
Dégustation : Ce Cahors séduit dès le premier regard avec sa robe d'un rouge profond et intense, teintée de reflets rubis. Au nez, il dévoile un 
bouquet complexe où se mêlent harmonieusement des arômes de fruits noirs confiturés, de cacao, et des nuances délicates de truffe et de cuir. 
En bouche, sa structure imposante est parfaitement équilibrée par des tanins soyeux, offrant une sensation veloutée en palais. Des saveurs 
riches de mûres sauvages, de réglisse et d'épices se déploient avec élégance, évoluant vers une finale longue et raffinée. 
 
Accompagnement : Se marie très bien avec tous les plats en sauce, du civet au ragout en passant par les fromages persillés. 
 
Servir à : une température entre 16 et 18°C. 
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APPELLATION D’ORIGINE PROTÉGÉE 

La Reine M de Pondac 
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