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APPELLATION D’ORIGINE PROTEGEE

FRUIT

LEGER + PRONONCE
PERSONNALITE

LEGER + PUISSANT

Cépages et terroir : 60% Merlot et 40% Cabernet-Sauvignon sur un sol graveleux et siliceux orienté vers le Sud.

Vinification et élevage : La vinification est traditionnelle avec une macération préparatoire a la fermentation a chaud en cuves inox. L’élevage
se fait en barriques en chéne et en cuve.

Dégustation :

Le Graves Rouge, un vin élégant et robuste, révele un bouquet envotitant mélant des arémes de fruits rouges mirs, de cassis et de cerise noire,
soulignés par des notes subtiles de sous-bois et de cuir. En bouche, sa structure tannique bien intégrée offre une sensation veloutée et équilibrée,
avec une belle persistance aromatique. Sa vivacité apporte une fraicheur agréable, tandis que ses nuances épicées ajoutent de la complexité.

Accompagnement : Il pourra vous accompagner tout au long de votre repas. Avec en entrée une omelette au lard, puis une fricassée de volaille.
Il sera parfait sur les viandes rouges et blanches en sauces, les cépes et les fromages comme le morbier mais également sur les desserts tels que

des poires au vin rouge.

Servir a : une température entre 16 et 18°C.

EAN POIDS (Kg) DIMENSIONS en mm (L x 1 x H) / COUCHE /PALETTE
BOUTEILLE 75¢l 3700 179 907 632 1.25 73 x 73 x 300 75 BOUTEILLES 600 BOUTEILLES
CARTON 3700179 975 129 7,5 305 x 235 x 160 12,5 CARTONS 100 CARTONS
PALETTE CARTON DE 6
COMPLETE 770 1200 x 800 x 1390 uve 8 COUCHES
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