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 EAN POIDS (Kg) DIMENSIONS en mm (L x l x H) / COUCHE / PALETTE 

BOUTEILLE 75cl 3 179 410 176 418 1,17 76 x 76 x 300 126 BOUTEILLES 630 BOUTEILLES 

CARTON  3 179 411 209 627 7,34 260 x 175 x 310 21 CARTONS 105 CARTONS 

PALETTE 
COMPLETE 

 786 1200 x 800 x 1650 
CARTON DE 6 

UVC 
5 COUCHES 

Le Gros Caillou 

BOURGUEIL 

APPELLATION D’ORIGINE PROTÉGÉE 

FRUIT 
LÉGER-----------------------------------------------------------------PRONONCÉ 

 
PERSONNALITÉ 

LÉGER-------------------------------------------------------------------PUISSANT 
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Vignoble : L’appellation Bourgueil, voisine de l’AOP Saint-Nicolas-de-Bourgueil, est située entre Tours et Angers dans le Val de Loire. Les 
vignes sélectionnées pour réaliser cette cuvée sont plantées sur un sol sableux typique de Bourgueil. 
 
Cépages : Cabernet Franc. 
 
Vinification : La vinification traditionnelle de ce Bourgueil se fait avec un contrôle attentif des températures pour mettre au point un vin frais, 
fruité et expressif. 
 
Dégustation : Jolie robe pourpre. Le nez est fruité, sur des notes fraîches de griottes. La bouche est souple, élégante et fruite.  
 
Accompagnement : En accompagnement de viande rouge, charcuterie et fromages à pâte pressée (Cantal, Comté…). 
 
Servir : entre 16 et 18°C. 
 
  
  


