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 EAN POIDS (Kg) DIMENSIONS en mm (L x l x H) / COUCHE / PALETTE 

BOUTEILLE 75cl 3 760 180 470 990 1.35 80 x 80 x 300 126 BOUTEILLES 630 BOUTEILLES 

CARTON   8,36 255 x 170 x 310 21 CARTONS 105 CARTONS 

PALETTE 
COMPLETE 

 893 1200 x 800 x 1650 
CARTON DE 6 

UVC 
5 COUCHES 

Les Sentinelles Du Roc 

TERRASSES DU LARZAC 

APPELLATION D’ORIGINE PROTÉGÉE 

FRUIT 
LÉGER-----------------------------------------------------------------PRONONCÉ 

 
PERSONNALITÉ 

LÉGER-------------------------------------------------------------------PUISSANT 
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Cépages : Syrah 50 % - Grenache 30 % - Mourvèdre 15 % - Carignan 5% sur sols argilo-calcaires avec galets roulés issue de la roche-mère 
jurassique. 
 
Vinification : Récolte manuelle avec tri de la vendange. Fermentation traditionnelle avec maîtrise des températures (25°C). Remontages 
quotidiens pendant la fermentation alcoolique, puis en fonction de la dégustation pendant la phase de macération de 25 à 35 jours. 
 
Dégustation : Belle robe grenat intense. Nez épicé avec des notes de fruits noirs, de garrigues et de torréfaction. Bel équilibre en bouche avec 
des tanins élégants, fins, et racés. La finale est épicée, longue, et persistante. 
 
Accompagnement : Vous savourerez ce vin avec des grillades, rôtis, salades composées et fromages. 
 
Servir à : une température de 16°C après décantation en carafe. 
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