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 EAN POIDS (Kg) DIMENSIONS en mm (L x l x H) / COUCHE / PALETTE 

BOUTEILLE 75cl 3 700 179 907 151 1.46 80 x 80 x 330 150 BOUTEILLES 600 BOUTEILLES 

CARTON   9,15 255 x 175 x 340 25 CARTONS 100 CARTONS 

PALETTE 
COMPLETE 

 930 1200 x 800 x 1460 CARTON DE 6 UVC 4 COUCHES 

Cépages et terroir : 60% Syrah, 40% Grenache 
 
Vinification et élevage : Pressurage direct à l'abri de l'oxygène. Fermentation à basse température. 
 
Dégustation : Ce rosé à la robe bois de rose présente un nez fin, pur, droit et harmonieux où se mêlent les notes de fruits rouges à la 

minéralité conférée par la nature des sols. En bouche l’attaque est ronde avec un équilibre agréable et une finale ample et persistante. 

Accompagnement : Idéal avec la cuisine méditerranéenne et asiatique. Ce vin est parfait pour un barbecue estival. À essayer avec des 

plats épicés au wok, par exemple des nouilles sautées aux crevettes, ou encore du poulet à l'ananas et aux noix de cajou. 

Servir à : 8-12°C. 
 
Médailles :  Récolte 2022  

➢ Or Vinalies Nationales 
➢ Or Concours des Courtiers Assermentés 
 

SAINTE VICTOIRE 

APPELLATION D’ORIGINE PROTÉGÉE 

L’Hydropathe FRUIT 
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