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 EAN POIDS (Kg) DIMENSIONS en mm (L x l x H) 

BOUTEILLE 75cl 3 436 730 026 213 1.24 82 x 82 x 300 

CARTON   8 495 x 305 x 105 

Cépages et terroir : 100% Chardonnay, récolté à maturité sur parcelles argilo-calcaires. 
 
Vinification : bourguignonne traditionnelle entre 6 à 9 jours avec contrôle de la température afin de conserver la plupart des arômes. 
 

Dégustation : Robe jaune vif avec de jolis reflets verts. Nez expressif dominé par des notes d’agrumes avec des parfums délicats de poire. 
Bien équilibré avec des notes minérales et une belle acidité adoucie par une finale fruitée longue durée. 

 
Accompagnement : A déguster avec terrines et charcuteries, plats de pâtes et fromages à pâte molle et bien sûr à l’apéritif. Accompagne bien 
une sauce César, une poularde braisée et du fromage. 
 
Servir à : servir frais à 12 – 14 °C  
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