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 EAN POIDS (Kg) DIMENSIONS en mm (L x l x H) / COUCHE / PALETTE 

BOUTEILLE 75cl 3 760 188 480 052 1,22 70 x 70 x 300 75 BOUTEILLES 
 600 

BOUTEILLES 

CARTON   7,55 310 x 245 x 160 12,5 CARTONS  100 CARTONS 

PALETTE 
COMPLETE 

 770 1200 x 800 x 1380 CARTON DE 6 UVC  8 COUCHES 

Description : Derniers cépages à être vendangé sur le domaine au mois d’octobre afin d’avoir un raisin en légère surmaturité, ils sont vinifiés 
ensemble pour mettre en valeur la typicité de leurs arôme variétaux et obtenir un vin moelleux naturel qui conserve la fraîcheur et le fruit. 
 
Cépages et terroir : Gros Manseng et petit Manseng sur sols argilo-calcaires. 
 
Vinification et élevage : Macération pelliculaire puis macération carbonique à froid, fermentation à 15° régulée jusqu’à 11,5 à 12% d’alcool 

pour obtenir un vin doux naturel qui selon les années gardera 35 à 56 g/l de sucres résiduels. 

 

Dégustation : Robe dorée légère, belle brillance des larmes. Bouquet soutenu de fruits de la passion concentré. Arômes persistants de fruits 
murs qui tapissent un palais ample et rond équilibre par une juste fraîcheur. 
 
Accompagnement : À gouter pour lui-même en apéritif. Il accompagnera avec brio un foie gras, un soufflet aux asperges ou un filet de loup 
aux câpres. Vous le réserverez aux fromages persillés et aux desserts à fruits blancs. 
 
Service & Garde : servir frais à 8-10°C, à boire jeune sur le fruit ou à conserver 3 à 5 ans pour profiter de son évolution vers des arômes de 
noisettes grillées et de fruits secs. 
 
Récompenses : Médaille d'OR Concours National IGP France 2017 | Decanter WWA 2017 (86 / 100) | Or Gilbert & Gaillard 2018 | Argent 
CGA Paris 2019 
 
 

IGP CÔTES DE GASCOGNE 

INDICATION GÉOGRAPHIQUE PROTÉGÉE 

 

Domaine du Rey FRUIT 
LÉGER-----------------------------------------------------------------PRONONCÉ 

 
PERSONNALITÉ 

LÉGER-------------------------------------------------------------------PUISSANT 
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Petit Gros Manseng 


