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 EAN POIDS (Kg) DIMENSIONS en mm (L x l x H) / COUCHE / PALETTE 

BOUTEILLE 75cl 3 700 179 907 192 1.25 71 x 71 x 300 150 BOUTEILLES 600 BOUTEILLES 

CARTON  3 700 179 973 538 7.5 230 x 160 x 305 25 CARTONS 100 CARTONS 

PALETTE 
COMPLETE 

 770 1200 x 800 x 1370 
CARTON DE 6 

UVC 
4 COUCHES 

Historique Le 2 février 1590 le roi Henri IV s’exprimait, de son camp de Harfleur pour remercier son compagnon d’armes qui l’a soutenu avec 
une cavalerie lors de la fameuse bataille de Coutras en 1587. Le domaine de l’époque était issu d’une ancienne « villa » gallo-romaine dont il 
reste un aqueduc souterrain daté du IIIème s. Plus tard, sous la Révolution, le château et les terres appartenant au marquis de Commarque, furent 
saisis et vendus en lots aux paysans locaux. Aujourd’hui, la famille SUBLETT depuis plusieurs générations rassemble les parties éparses pour 
lui redonner son unité originelle. 
 
Cépages et terroir : 70% Merlot et  30% Cabernet Franc. Se situe au point culminant de l'appellation Lussac Saint-Emilion à 103 mètres d'altitude. 
Son vignoble est enraciné sur un plateau composé d'un sol argileux et d'un sous-sol calcaire à astéries exploité au siècle dernier en carrière 
d'extraction.  
 
Vinification et élevage : Les raisins sont amenés dans la cuve par gravité ce qui permet de conserver un fruit complètement sain. Après une 
macération pré-fermentaire de 48h à froid, la fermentation dure 20 jours à une température de 28° avec un remontage matin et soir. Le château 
de Roques 2018 a été élevé pendant 15mois. 
 
Dégustation : Couleur intense sombre grenat. Fruits rouges macérés composés de mûres et groseilles. Des épices tels que le réglisse, la cannelle 
et la vanille. Attaque  puissante, fraiche et fruitée. Complet et structuré. Intense persistance aromatique, équilibre harmonieux avec rondeur sur 
des notes boisées et fruitées. 
 
Accompagnement : Viande Rouge – Gibier et Fromages corsés 
 
Servir à : 18°C 
 
Médaille :   
 

LUSSAC SAINT ÉMILION 

APPELLATION D’ORIGINE PROTÉGÉE 

Château Vieux Moulin 

Cuvée Milleroques 

FRUIT 
LÉGER-----------------------------------------------------------------PRONONCÉ 

 
PERSONNALITÉ 

LÉGER-------------------------------------------------------------------PUISSANT 
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