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ENBOUTEILLE A LA RRS

APPELLATION D’ORIGINE PROTEGEE

PRONONCE

PERSONNALITE
LEGER 4 PUISSANT

Terroir : sol argileux, exposition nord de Bergerac
Cépages : sémillon et sauvignon gris

Vinification et €levage : Vinification traditionnelle, gravitaire, macération pelliculaire a froid. Fermentation basse température.
Elevage 3 a 6 mois en cuve inox.

Dégustation : Avec sa robe légérement paillée, son équilibre, sa souplesse et sa rondeur, le Rosette est un moelleux d’une grande
distinction. Les vins moelleux de Rosette sont des vins offrant une alternative séduisante a la richesse des liquoreux. Un moelleux
d’une grande harmonie, a la fois onctueux et aérien, élégant et délicat. Le Rosette est un vin blanc moelleux frais, floral, et fruité,
tout en légereté.

Suggestion d’accompagnement : Il se marie trés bien avec des foies gras, des plats sucrés-salés, des fromages, des desserts. Il
est aussi trés appréciable en apéritif.

EAN POIDS (Kg) | DIMENSIONS en mm (L x | x H) / COUCHE / PALETTE
BOUTEILLE 75cl 3700 179 904 891 1.25 73 x 73 x 300 150 BOUTEILLES 600 BOUTEILLES
CARTON 3700 179 972 951 7.66 230 x 160 x 305 25 CARTONS 100 CARTONS
PALETTE COMPLETE 780 1200 x 800 x 1320 CARTON DE 6 UVC 4 COUCHES
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