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 EAN POIDS (Kg) DIMENSIONS en mm (L x l x H) / COUCHE / PALETTE 

BOUTEILLE 75cl 3 700 179 900 800 1.25 73 x 73 x 300 75 BOUTEILLES 600 BOUTEILLES 

CARTON  3 700 179 970 209 7,5 305 x 235 x 160 12,5 CARTONS 100 CARTONS 

PALETTE 
COMPLETE 

 770 1200 x 800 x 1390 
CARTON DE 6 

UVC 
8 COUCHES 

Cépages et terroir : 50% Merlot, 25% Cabernet Sauvignon, 25% Cabernet Franc sur un sol graveleux et siliceux orienté vers le Sud. 
 
Vinification et élevage : La vinification est traditionnelle avec une macération préparatoire à la fermentation à chaud en cuves en ciment et 
inox. L’élevage se fait en barriques. 
 
Dégustation : De couleur rouge soutenue, l’arôme épicé et structuré offre un vin agréable, long au tannin riche en douceur avec une finale 
longue et soutenue. 
 
Accompagnement : Il pourra vous accompagner tout au long de votre repas. Avec en entrée une omelette au lard, puis une fricassée de volaille. 
Il sera parfait sur les viandes rouges et blanches en sauces, les cèpes et les fromages comme le morbier mais également sur les desserts tels que 
des poires au vin rouge. 
 
Servir à : une température entre 16 et 18°C. 
 

GRAVES 

APPELLATION D’ORIGINE PROTÉGÉE 

Château des Moulins à Vent 
FRUIT 

LÉGER-----------------------------------------------------------------PRONONCÉ 

 
PERSONNALITÉ 

LÉGER-------------------------------------------------------------------PUISSANT 
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