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 EAN POIDS (Kg) DIMENSIONS en mm (L x l x H) / COUCHE / PALETTE 

BOUTEILLE 75cl 3 443 350 073 039 1.29 77 x 77 x 295 126 BOUTEILLES 630 BOUTEILLES 

CARTON   8.05 260 x 177 x 310 21 CARTONS 105 CARTONS 

PALETTE 
COMPLETE 

 860 1200 x 800 x 1650 
CARTON DE 6 

UVC 
5 COUCHES 

Cépages : Pinot noir sur sols argilo-calcaires. 
 
Dégustation : Haut en couleur, à la robe violine et brillante. Le bouquet se partage entre des arômes floraux (violette, pivoine), fruités (cassis, 
griotte, coing), animaux, musqués et poivrés. Le noyau de cerise n’est pas rare. Souvent tannique et un peu dur dans sa jeunesse, le Fixin élevé 
présente une attaque ronde et enlevée, une structure solide. Son gras est remarquable, sa texture délicate. 
 
Accompagnement : Il plaît aux belles pièces de viande, comme le porc braisé, l’entrecôte bien persillée, les civets de volaille et ses variantes en 
curry ou tandoori ; la délicatesse de ses arômes et de sa finale le prédestine aussi aux accords plus créatifs avec la paëlla, les tapas ou les nems.  
 
Servir à : une température comprise entre 13° et 15°C. 
 
 
  
  

FIXIN 

APPELLATION D’ORIGINE PROTÉGÉE 

Fixin 
FRUIT 

LÉGER-----------------------------------------------------------------PRONONCÉ 

 
PERSONNALITÉ 

LÉGER-------------------------------------------------------------------PUISSANT 
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Naudin Tiercin 


