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BORDEAUX SUPERIEUR

APPELLATION D’ORIGINE PROTEGEE

FRUIT

Chateau Lafite Monteil ePrONONCE

Aonte

Botdeaux Supérieur
2019

MISEN BOUTE!
PRODUIT DE FRANCE

¢RRO,

4 » EAN POIDS (Kg) | DIMENSIONS en mm (L x 1 x H) 7 COUCHE JPALETTE
\':‘l’;'i\fﬁ v l)'(F BOUTEILLE 75cl 3770 003 948 285 125 73 x 73 x 300 150 BOUTEILLES | 600 BOUTEILLES
el ) CARTON 3770 003 948 292 7.65 230 x 155 x 310 25 CARTONS 100 CARTONS

PALETTE CARTON DE 6
COMPLETE 765 1200 x 800 x 1340 ve 4 COUCHES

PERSONNALITE
LEGER + PUISSANT

Historique : Acquis en 1894 par Edouard Eiffel, fils du célebre architecte de la tour Eiffel, ce vignoble est 'une des plus belles propriétés de
I'appellation Bordeaux Supérieur. La parcelle Lafite datant de 1812 a donné son nom au Chateau Lafite Monteil. La qualité exceptionnelle de son
terroir offre a ce vin son caractere unique.

Cépages : 60% Merlot, 40 % Cabernet Sauvignon sur un sol argilo-graveleux. Exposition plein sud de toutes les parcelles. Vignobles de 76 hectares.

Vinification et élevage : La fermentation se fait en cuves en inox avec contréle de la température. La macération dure environ 3 semaines et est
controlée par des dégustations quotidiennes. Pressurage pneumatique doux. L’élevage est effectué en cuves en inox et en barriques de chéne
francais pendant 12 a 16 mois.

Dégustation : Ce vignoble ancien confére une qualité exceptionnelle et un caractére unique a ce vin. Robe grenat brillante. Nez de fruits rouges,
noirs sur des notes grillées, cacaotées, épicées. La bouche est ronde et puissante, franche

Accompagnement : Se marie parfaitement a tous types de viandes et fromages.
Servir a : 16-18°C et chambré.

Médaille : Récolte 2018 Médaille Argent Bordeaux 2021 Récolte 2016 Médaille Or Bordeaux 2019
Récolte 2015 Médaille Or Macon 2018
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