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 EAN POIDS (Kg) DIMENSIONS en mm (L x l x H) / COUCHE / PALETTE 

BOUTEILLE 75cl 3 443 350 102 197 1.35 77 x 77 x 285 126 BOUTEILLES 630 BOUTEILLES 

CARTON   8.4 260 x 175 x 310 21 CARTONS 105 CARTONS 

PALETTE 
COMPLETE 

 900 1200 x 800 x 1650 
CARTON DE 6 

UVC 
5 COUCHES 

Historique : Au cœur de la Côte Chalonnaise (à 12 kilomètres de Chalon-sur-Saône), Mercurey est l’une des plus importantes appellations 

viticoles de Bourgogne. L’Appellation d’Origine Contrôlée a été instituée dès 1937. Réunis autour de la confrérie Chanteflûte (créée en 1971), les 

vignerons font connaître et fêtent le Mercurey dans le monde. 

 

Cépages : Pinot noir 
 
Vinification et élevage : Le vin est soutiré et mis en fût ou cuve pour son élevage avec ouillage et soutirage. L'élevage se poursuit alors de 12 à 24 
mois. 
 
Dégustation : Profond et d’une teinte rouge rubis, ce vin d'appellation Mercurey évoque la framboise, la fraise, la cerise, un fruit croquant. 
 
Accompagnement : S’accorde bien avec les viandes rouges comme le bœuf, le gibier (cerf, chevreuil), le veau mais aussi avec des viandes blanches 
(volaille). 
 
Servir à : une température comprise entre 16° et 18°C. 
 
Garde : 5 – 7 ans 
 
  
  

MERCUREY 

APPELLATION GRIVY CONTROLÉE 

Mercurey 
FRUIT 

LÉGER-----------------------------------------------------------------PRONONCÉ 

 
PERSONNALITÉ 

LÉGER-------------------------------------------------------------------PUISSANT 
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A. Pierarnault 


