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 EAN POIDS (Kg) DIMENSIONS en mm (L x l x H) / COUCHE / PALETTE 

BOUTEILLE 75cl 3 700 179 901 241 1.25 76.6 x 76.6 x 300 150 BOUTEILLES 600 BOUTEILLES 

CARTON 3 700 179 971 664 7.5 235 x 155x 310 25 CARTONS 100 CARTONS 

PALETTE 
COMPLETE 

 770 1200 x 800 x 1390 
CARTON DE 6 

UVC 
4 COUCHES 

Historique : A la fin du 19ème siècle, Madame Chevassier est propriétaire de quelques hectares de vignes à Sainte-Croix-du-mont. Paul son 
fils, devient greffeur pour reconstituer les vignobles détruits suite au Phylloxéra. Il achète et replante 7 hectares de petites parcelles de vignes. 
Il obtient la première médaille d'or à Paris en 1929. Son gendre Pierre Chouvac lui succède en 1947. Il remembre l'exploitation, la modernise, 
la mécanise et porte sa surface à 11 hectares de vignes blanches. Paul Chouvac, fils de Pierre, lui succède en 1975 et Hervé en 2000. Le Château 
du Mont est la propriété de la famille Chouvac depuis quatre générations. Le vignoble est aujourd’hui de 25 hectares répartis sur les 
appellations Sainte-Croix-du-Mont, Sauternes et Graves. 
 
Cépages et terroir : 80% Sémillon, 10% Muscadelle 10% Sauvignon sur un sol argilo-calcaire un peu graveleux. 
 
Vinification et élevage : Fermentation deux mois et élevage en cuves pendant 15 mois. 
 
Dégustation :   Ce vin s’exprime sur le registre de l’élégance avec de discrets accents floraux. Un palais soyeux aux notes complexes de fruits 
confits (mangues, dattes, abricots secs). L'ensemble ne laisse planer aucun doute sur son potentiel de garde. 
 
Accompagnement : Il pourra accompagner vos apéritifs, foie gras, cassoulet au confit de canard mais également vos fromages tels que le 
fromage de brebis et enfin sur une belle tarte aux fruits. 
 
Servir : à une température entre 8 et 10 °C. 
 
Médaille : Récolte 2016 Médaille Or 2018 Vignerons Indépendants 2018 
 

SAINTE CROIX DU MONT 

APPELLATION D’ORIGINE PROTÉGÉE 

FRUIT 
LÉGER-----------------------------------------------------------------PRONONCÉ 
 

PERSONNALITÉ 
LÉGER-------------------------------------------------------------------PUISSANT 
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Château Valentin 


