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  EAN POIDS (Kg) DIMENSIONS en mm (L x l x H) / COUCHE / PALETTE 

BOUTEILLE 75cl 3 700 179 900 381 1.25 76.6 x 76.6 x 300 150 BOUTEILLES 600 BOUTEILLES 

CARTON   7.5 235 x 155 x 310 25 CARTONS 100 CARTONS 

PALETTE 
COMPLETE 

 770 1200 x 800 x 1390 
CARTON DE 6 

UVC 
4 COUCHES 

Situation : Propriété familiale depuis de nombreuses générations et dirigée avec passion depuis plus de 60 ans par Charles Bouquey, le 
Château Vieux Rivallon bénéficie d'un savoir-faire traditionnel, qui lui permet d'apporter à chaque millésime les meilleurs soins. Située à 40 
kilomètres de Bordeaux. Elle s'étend autour de la cité médiévale sur 5400 hectares et est classée au patrimoine mondial de l'Humanité par 
l'UNESCO, ce qui en fait une étape incontournable de la route des vins de Bordeaux. D'une superficie de 20 hectares, le Château Vieux 
Rivallon est situé sur la commune de Saint-Emilion, au pied du coteau, à l'ouest de la cité médiévale. 
 
Cépages et terroir : 65 % Merlot et 35% Cabernet Franc sur un sol tantôt silico-argileux, tantôt silico-calcaire avec en sous-sol des bancs d'alios 
ou de grave. 
 

Vinification et élevage : En cuves 12 mois puis sélection avant embouteillage. 
  
Dégustation : Rouge brun, aux reflets brique. Le nez est frais, menthol eucalyptus, et des arômes de truffe miellée. En bouche, le vin s’exprime 

en souplesse avec une belle longueur sur des flaveurs de torréfaction. 
 
Accompagnement : S'harmonisera parfaitement à un chapon farci, accompagnera également les viandes rouges ainsi que le gibier et les 
viandes blanches, dont il rehaussera la saveur. Bien entendu, n'oublions pas de le servir sur les fromages. 
 
Servir à : entre 16 et 17°C (à carafer de préférence) 
 

SAINT EMILION 

APPELLATION D’ORIGINE PROTÉGÉE 

Château Le Rivallon 
FRUIT 

LÉGER-----------------------------------------------------------------PRONONCÉ 

 
PERSONNALITÉ 

LÉGER-------------------------------------------------------------------PUISSANT 
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