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GRIVY

APPELLATION GRIVY CONTROLEE

FRUIT
LEGER + PRONONCE

PERSONNALITE
LEGER + PUISSANT

Givry

A. Pierarnault

Historique : Le vin bourguignon préféré d’"Henri IV est I'un des crus de la Cote Chalonnaise. Produit sur les communes de Givry et ses hameaux,
un petit paradis pour la vigne reconnu sous son appellation depuis 1946. Cette appellation comporte 38 climats classés en ler Cru.

Cépages : Pinot noir

Vinification et élevage : Les raisins sont égrappés et vinifiés en cuve pendant environ 4 semaines. Apres décuvage, les vins sont entonnés en ftit
de chéne et élevés pendant 15 mois.

Dégustation : Au regard une robe brillante aux reflets violacés. Son bouquet évoque en général la violette, la fraise avec des variations réglissées
et d’épices. La structure est ferme.

Accompagnement : S’accorde avec les patés, tourtes et charcuteries fines. Coté viande, il accompagnera les steaks de beeuf, le veau braisé et la
volaille en civet. Coté fromage, il appréciera le camembert, le brie de Meaux et le reblochon.

Servir a : une température comprise entre 16° et 18°C.

Garde : 5 -7 ans

EAN POIDS (Kg) DIMENSIONS en mm (L x 1 x H) / COUCHE /PALETTE
BOUTEILLE 75cl 3443 350 039 530 1.25 80 x 80 x 295 126 BOUTEILLES 630 BOUTEILLES
CARTON 7.5 250 x 170 x 305 21 CARTONS 105 CARTONS
PALETTE CARTON DE 6
COMPLETE 750 1200 x 800 x 1400 UVC 5 COUCHES
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