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 EAN POIDS (Kg) DIMENSIONS en mm (L x l x H) / COUCHE / PALETTE 

BOUTEILLE 75cl 3 439 141 111 202  1.25 76.6 x 76.6 x 300 150 BOUTEILLES 600 BOUTEILLES 

CARTON   7.5 235 x 155 x 310 25 CARTONS 100 CARTONS 

PALETTE 
COMPLETE 

 770 1200 x 800 x 1390 CARTON DE 6 UVC 4 COUCHES 

IGP DU PÉRIGORD 

 
INDICATION GÉOGRAPHIQUE PROTÉGÉE 

 

Terroir Grinou 
FRUIT 

LÉGER-----------------------------------------------------------------PRONONCÉ 

 
PERSONNALITÉ 

LÉGER-------------------------------------------------------------------PUISSANT 
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Historique : Le Château Grinou fut fondé en 1978 sur les terres d’un ancien monastère datant du 12ème siècle, situé sur les collines du sud-ouest 
de la Dordogne entre les trois AOC, Bordeaux, Bergerac et Duras. Il travaille aujourd’hui avec ses deux fils. Dans un esprit de préservation de la 
nature, la propriété s’est engagée dans une culture biologique durable et responsable. 
 

Cépages et terroir : 70% Merlot, 30% Cabernet sur un sol argilo-calcaire  
 
Vinification et élevage : La vinification est traditionnelle dans des cuves en inox avec contrôle de la température et de l’oxygène.  
  
Dégustation : Belle robe rouge profond. Nez fruité aux accents de fraise, de cassis, de fruits des bois. Jolie matière en bouche, des arômes francs 
et des tannins souples et soyeux. Une finale longue et élégante. 
 
Accompagnement : Il peut très bien se marier avec des apéritifs, entrées tel que le pâté en croute, sur des viandes rouges et blanches, des grillades 
et du gibier. Il se révèlera sur du fromage et même es desserts au chocolat ou salade de fruits. 
 
Servir à : Vin à servir de préférence à une température comprise entre 15 et 17° C. 
 


