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 EAN POIDS (Kg) DIMENSIONS en mm (L x l x H) / COUCHE / PALETTE 

BOUTEILLE 75cl 3 700 350 600 055 1.25 76.6 x 76.6 x 300 150 BOUTEILLES 600 BOUTEILLES 

CARTON   7.5 235 x 155 x 310 25 CARTONS 100 CARTONS 

PALETTE 
COMPLETE 

 770 1200 x 800 x 1390 
CARTON DE 6 

UVC 
4 COUCHES 

 

Historique : Un domaine né d’une passion. Gilbert BONNET, œnologue de formation, a fait de son amour du terroir et de la vigne, la passion 
de toute une vie. Il travaille ses terres et prend grand soin de ses vignes, sur les coteaux ensoleillés de la région Marmandaise. 
 
Cépages et terroir :  50% Merlot, 25%Abouriou, 15% Malbec (Côt) et 10% Cabernet Franc en coteaux plein sud sur un sol argilo-calcaire peu 
profond entrecoupé de veines de calcaire blanc (tuf). 
 
Vinification et élevage : La vinification est traditionnelle. Lorsque le moût de raisin est transformé en vin, les raisins fermentés sont sortis de la 
cuve pour être pressurés par un pressoir. Le vin obtenu est envoyé dans une cuve pour le laisser reposer et ensuite il sera pompé vers une autre 
cuve. Le vin est ensuite stocké dans une cuve ou dans des barriques pour la période d’élevage. Après plusieurs mois, il sera mis en barrique. 
 
Dégustation : Sa robe est rubis, le nez exprime des notes de fruits rouges bien mûrs. En bouche, il présente des  tannins harmonieux donnant un 
ensemble bien équilibré. 

 
Accompagnement : À consommer avec viandes rouges ou blanches et le fromage. Peut accompagner des mets simples (grillades, barbecue) ou 
des plats plus élaborés. 
 
Servir à : A déboucher une à deux heures avant de servir. À consommer entre 14 et 16°C soit légèrement frais. 
 
Médaille :  Récolte 2018 médaille Or Mâcon 2019 

CÔTES DU MARMANDAIS 

APPELLATION D’ORIGINE PROTÉGÉE 

Domaine Bonnet 
FRUIT 

LÉGER-----------------------------------------------------------------PRONONCÉ 

 
PERSONNALITÉ 

LÉGER-------------------------------------------------------------------PUISSANT 
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Vieilles Vignes 


