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 EAN POIDS (Kg) DIMENSIONS en mm (L x l x H) / COUCHE / PALETTE 

BOUTEILLE 75cl 3 700 179 904 587 1.25 76.6 x 76.6 x 300 150 BOUTEILLES 600 BOUTEILLES 

CARTON  3 700 179 972 661 7.5 235 x 155 x 310 25 CARTONS 100 CARTONS 

PALETTE 
COMPLETE 

 770 1200 x 800 x 1390 
CARTON DE 6 

UVC 
4 COUCHES 

Cépages et terroir : 50% Merlot, 30% Cabernet Sauvignon, 20% Cabernet Franc sur un sol graveleux et siliceux orienté vers le Sud. Le 
Vignoble s’étend sur 15 hectares. 
 
Vinification et élevage : La vinification est traditionnelle avec une macération à chaud en cuves en ciment pour la fermentation. L’élevage 
se fait en cuves en inox. 
 
Dégustation : De couleur rouge soutenue, les arômes d’épices offrent un vin agréable, long aux tannins riches en douceur avec une finale 
longue et soutenue. 
 
Accompagnement : Le Graves rouge peut très bien se marier avec des apéritifs. Il vous accompagnera tout au long de votre repas. Sur une 
poêlée de cèpes de Bordeaux avec une entrecôte de bœuf mais également sur des perdreaux rôtis aux raisins ainsi que sur des fromages 
comme un pavé d’Auge. 
 
Servir à : une température entre 16 et 18°C. 
 

GRAVES 

APPELLATION D’ORIGINE PROTÉGÉE 

Château Pétrillon 
FRUIT 

LÉGER-----------------------------------------------------------------PRONONCÉ 

 
PERSONNALITÉ 

LÉGER-------------------------------------------------------------------PUISSANT 
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