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 EAN POIDS (Kg) DIMENSIONS en mm (L x l x H) / COUCHE / PALETTE 

BOUTEILLE 75cl 3 397 380 003 774 1.25 77.7 x 77.7 x 330 150 BOUTEILLES  600 BOUTEILLES 

CARTON  3 397 380 203 778 7.5 235 x 155 x 340 25 CARTONS 100 CARTONS 

PALETTE 
COMPLETE 

 770 1200 x 800 x 1500 
CARTON DE 6 

UVC 
4 COUCHES 

Historique : C’est en 1906 que fut cédé le vignoble au grand-père d’Alain Gayel. Il se dédia immédiatement au développement de ce petit vignoble 
de 9 hectares pour en faire l’entreprise qu’elle est devenue aujourd’hui. Il va consacrer toute sa vie à son expansion en imaginant des vins originaux 
ancrés dans ce terroir. Depuis, l’équipe des Vignobles Gayrel perpétue l’héritage professionnel. 
 
Cépages et terroir : 40% Sauvignon, 30% Mauzac, 30% Loin de l’Œil  coteaux argilo-calcaires avec débris de calcaire dur. 
 
Vinification et élevage : Égrappage total de la vendange, pressurage pneumatique, sélection des jus à moins de 500g. de pression, débourbage 

statique, stabulation des bourbes à 0°C pendant 45 jours avant la filtration. Fermentation à température régulée de 16°C. Teneur en CO2 à 1800 

MG/litre. 

 

Dégustation : Une robe légèrement dorée. Un nez structuré par le Mauzac, finesse et élégance par le Loin de l’Œil. Du fruité et du floral, un perlé 

caractérisé par une finale nette et fraiche. 
 
Accompagnement : Délicieux en apéritif, excellent avec des coquillages, poissons et crustacées (sole meunière ou salade de crabe et coquilles St 
Jacques flambées par exemple) subtil sur des fromages de brebis ou de chèvre.   
 
Servir à : servir frais à 10°C environ mais non glacé. 
 
Médaille : Récolte 2018 Médaille Sud-Ouest 2019 Récolte 2017 Médaille Or Paris 2018 
 Récolte 2016 Médaille Or au concours régional des vins du Sud-Ouest Castelsarrassin. 

GAILLAC 

APPELLATION D’ORIGINE PROTÉGÉE 

 

Château Jean Cros 
FRUIT 

LÉGER-----------------------------------------------------------------PRONONCÉ 

 
PERSONNALITÉ 

LÉGER-------------------------------------------------------------------PUISSANT 
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