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i 1 LALANDE DE POMEROL
?erroir SUJ-OJe;':' $LLLLls APPELLATION D’'ORIGINE PROTEGEE
A T 1 LEGER FRUIT+ PRONONCE
Chateau La Vieille Forge ,
PERSONNALITE
LEGER + PUISSANT

Historique : Le vignoble se situe au centre méme de la commune de Lalande de Pomerol, terroir d’exception niché au cceur des vignobles de
Saint Emilion, Pomerol, Fronsac. Société familiale, les vignobles Lavaud comptent aujourd’hui plus de cent hectares de vignes répartis sur 3
appellations prestigieuses dont le Lalande de Pomerol. Sa surface est de 6 Ha.

Cépages et terroir : 90% Merlot noir, 10% Cabernet Sauvignon sur un sol argilo-sablo-graveleux exposé vers le Sud sur des pentes.

Vinification et élevage : Vendange mécanique apres sélection rigoureuse des maturités des parcelles. Fermentation en cuves inox et ciment
thermo-régulées, macération pré-fermentaires a froid. Cuvaison 2 a 3 semaines remontages classiques, micro oxygénation. Conduite raisonnée.

Dégustation : Une belle robe rouge intense et un nez expressif de fruits noirs, d’épices et de violette. La bouche est ronde, aromatique et fraiche
avec des tannins assez ronds et des notes de cerise et de fraise. C’est un vin fin et distingué.

Accompagnement : Ce vin accompagnera les repas de chasseurs comme le civet de chevreuil ou une terrine de faisan, mais également les
volailles telles que la pintade rotie et gibiers. Parfait sur du Beaufort ou du Comté.

Servir a : une température entre 16 et 18°C.

EAN POIDS (Kg) DIMENSIONS en mm (L x I x H) / COUCHE /PALETTE
BOUTEILLE 75¢l 3700 179 902 934 1.25 76.6 x 76.6 x 300 150 BOUTEILLES | 600 BOUTEILLES
CARTON 3700 179 971 657 75 235 x 155 x 310 25 CARTONS 100 CARTONS
PALETTE CARTON DE 6
COMPLETE 770 1200 x 800 x 1390 Ve 4 COUCHES
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