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  EAN POIDS (Kg) DIMENSIONS en mm (L x l x H) / COUCHE / PALETTE 

BOUTEILLE 75cl 3 700 179 907 807 1.25 76.6 x 76.6 x 300 150 BOUTEILLES 600 BOUTEILLES 

CARTON  3 700 179 970 896 7.5 235 x 155 x 310 25 CARTONS 100 CARTONS 

PALETTE 
COMPLETE 

 770 1200 x 800 x 1390 
CARTON DE 6 

UVC 
4 COUCHES 

Situation : Le vignoble se situe au centre même de la commune de Lalande de Pomerol, terroir d’exception niché au cœur des vignobles de 
Saint Emilion, Pomerol, Fronsac 
 
Cépages et terroir : 90% Merlot, 10% Cabernet Sauvignon sur un sol sablo-argilo-graveleux. 
 
Vinification et élevage : La cuvaison dure de 2 à 3 semaines pour une bonne extraction de la couleur et des tannins, il y a une maitrise 
thermique des fermentations. L’élevage dure de 18 à 24 mois avant la mise en bouteilles. 
  
Dégustation : Vin souple, belle concentration, beaucoup de finesse et quelques notes de fruits rouges. S’exprime très bien entre 3 et 5 ans et 
peut vieillir jusqu’à plus de 10 ans. 
 
Accompagnement : C’est le compagnon idéal pour toutes les viandes telles qu’une entrecôte de bœuf ou des aiguillettes de canard au miel 
ou encore sur un carré de veau aux girolles. Parfait sur les fromages comme le Saint-Félicien ou la tomme du beaujolais. 
 
Servir à : 16-18°C. 
 

SAINT EMILION 

APPELLATION D’ORIGINE PROTÉGÉE 

Château Petits Graviers 
FRUIT 

LÉGER-----------------------------------------------------------------PRONONCÉ 

 
PERSONNALITÉ 

LÉGER-------------------------------------------------------------------PUISSANT 
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