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 EAN POIDS (Kg) DIMENSIONS en mm (L x l x H) / COUCHE / PALETTE 

BOUTEILLE 75cl 3 700 179 904 617 1.25 76.6 x 76.6 x 300 150 BOUTEILLES 600 BOUTEILLES 

CARTON  3 700 179 972 548 7.5 235 x 155 x 310 25 CARTONS 100 CARTONS 

PALETTE 
COMPLETE 

 770 1200 x 800 x 1390 
CARTON DE 6 

UVC 
4 COUCHES 

Histoire : Tant au XVIII siècle qu’au XIX, c’est à Saint Georges que la famille travaille le vin, tandis que les générations suivantes s’installent dans les 
communes voisines de Montagne et Puisseguin St Emilion. Ces sont aujourd’hui les enfants qui œuvrent pour perpétuer l’esprit de la maison en 
alliant les connaissances scientifique au respect de la tradition. Le site vallonné avec de belles expositions, permet une maturation optimale des raisins.  
 
Cépages et terroir : 87% Merlot, 13% Cabernet Franc sur un sol argilo-calcaire orienté vers le Sud sur des coteaux. Terroir de 5.67 ha. La nature des 
sols est dominée par le calcaire et l’argile ce qui permet la production d’un vin fruité avec des tanins parfois assez marqués.  
 
Vinification et élevage : La vinification se fait de façon traditionnelle et l’élevage s’effectue dans des cuves en ciment puis 18 mois en barriques. 
Vendangé tardivement entre le 9 et le 12 octobre pour parfaire la maturité et ainsi viser l’optimum de ce que peut procurer ce millésime. 
  
Dégustation : Il s’agit d’un vin facile à boire, sans être écrasé par une structure tannique exubérante mais avec une belle ampleur, le vin se révèle 
dans un équilibre parfait de l’attaque à la finale en bouche. Un corps généreux, des notes de fruits rouges (framboise, groseilles) et d’épices subtiles 
suivies par des tanins veloutés et harmonieux, en font un vin ample, savoureux et profond. Un vin charmeur dans sa pleine expression. 
 
Accompagnent : Il accompagnera autant les viandes rouges que les gibiers. 
 
Servir à : 16-18°C. 

PUISSEGUIN SAINT EMILION 

APPELLATION D’ORIGINE PROTÉGÉE 

FRUIT 
LÉGER-----------------------------------------------------------------PRONONCÉ 

 
PERSONNALITÉ 

LÉGER-------------------------------------------------------------------PUISSANT 
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Château la Rose  

de Haut Mouschet 


