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 EAN POIDS (Kg) DIMENSIONS en mm (L x l x H) / COUCHE / PALETTE 

BOUTEILLE 75cl 3 700 179 902 545 1.25 76.6 x 76.6 x 300 150 BOUTEILLES 600 BOUTEILLES 

CARTON   7.5 235 x 155 x 310 25 CARTONS 100 CARTONS 

PALETTE 
COMPLETE 

 770 1200 x 800 x 1390 
CARTON DE 6 

UVC 
4 COUCHES 

Historique : Le Château est exploité depuis quatre générations par la même famille de vignerons, qui s’est efforcée de mettre en valeur avec 
passion ce terroir exceptionnel. Aujourd’hui les propriétaires assurent la pérennité de ce vignoble de Pomerol, considéré comme l’une des plus 
petites appellations girondines par la surface avec ses 750ha et qui fait pourtant partie des plus renommées pour sa qualité. 
 
Cépages et terroir : 90% Merlot et 10% Cabernet Franc. Graves plus ou moins sableuses sur un sous-sol de crasse de fer. Sous-sol si particulier 
à Pomerol qui donne à notre vin son incomparable velouté. 
  
Vinification et élevage : Ce vin a l’objet de saignée pour mieux concentrer la couleur et les tanins. Macérations thermorégulées pendant 4 
semaines. D’où une maîtrise parfaite des températures. Élevage en totalité en fûts de chêne ; 15% de barriques neuves et le reste en fûts de 1 
et 2 vins. 
  
Dégustation : C’est un vin élégant et très flatteur, le nez exprime de belles notes de fruits rouges tels que la cerise ou la framboise bien mûre. 
La bouche est fruitée, souple et charnue. Ce vin affiche une belle fraîcheur, du fruité et de l’élégance. Un Pomerol charmeur à apprécier 
prochainement ou à garder entre 3 et 8 ans. Son équilibre est parfaitement maitrisé. 
 
Accompagnement : A l’apéritif, la finesse de ses tanins va préparer vos papilles pour la suite du repas ; mais aussi sur les viandes rouges ou 
blanches, sur l’ensemble des mets pas trop épicés. 
 
Servir à : 18-20°C. 
 
Agriculture raisonnée – en conversion bio 

POMEROL 

APPELLATION D’ORIGINE PROTÉGÉE 

Vieux Château Brun 
FRUIT 

LÉGER-----------------------------------------------------------------PRONONCÉ 

 
PERSONNALITÉ 

LÉGER-------------------------------------------------------------------PUISSANT 
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