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 EAN POIDS (Kg) DIMENSIONS en mm (L x l x H) / COUCHE / PALETTE 

BOUTEILLE 75cl 3 700 179 904 914 1.25 76.6 x 76.6 x 300 150 BOUTEILLES 600 BOUTEILLES 

CARTON   7.5 235 x 155 x 310 25 CARTONS 100 CARTONS 

PALETTE 
COMPLETE 

 770 1200 x 800 x 1390 
CARTON DE 6 

UVC 
4 COUCHES 

Historique : Les documents notariaux datent de Germinal de l’an III et la construction du château est typiquement Médocaine avec des chais 
du XVIII siècle. Le vignoble est planté en rangs étroits pour assurer la qualité optimale du raisin. 
 
Cépages et terroir : 50% Merlot et 50% Cabernet Sauvignon sur un sol argilo-calcaire. 
  
Vinification et élevage : L’élevage se fait de façon traditionnelle. 
  
Dégustation : Robe d’un rouge prononcé et brillant. Le bouquet est d’une bonne intensité avec des notes de fruits noirs, d’épices douces et de 
grillé. L’attaque est souple et le palais livre des tannins élégants. 
 
Accompagnement : Ce vin accompagnera parfaitement les viandes telles que le carré d’agneau et les fromages à pâtes pressées non cuites. 
 
Servir à : 16-17°C. 
 
 

MÉDOC 

APPELLATION D’ORIGINE PROTÉGÉE 

FRUIT 
LÉGER-----------------------------------------------------------------PRONONCÉ 

 
PERSONNALITÉ 

LÉGER-------------------------------------------------------------------PUISSANT 
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Château Pergeat 


