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  EAN POIDS (Kg) DIMENSIONS en mm (L x l x H) / COUCHE / PALETTE 

BOUTEILLE 75cl 3 760 162 700 558 1.25 76.6 x 76.6 x 300 150 BOUTEILLES 600 BOUTEILLES 

CARTON   7.5 235 x 155 x 310 25 CARTONS 100 CARTONS 

PALETTE 
COMPLETE 

 770 1200 x 800 x 1390 
CARTON DE 6 

UVC 
4 COUCHES 

Historique : Situés entre Pomerol à l’Ouest et Saint-Emilion au Sud, les vignobles à Montagne Saint-Emilion s’étendent sur 25 hectares au cœur 
des terroirs les plus prestigieux du Libournais. Les propriétaires ont su faire du domaine une référence pour les amateurs de vins subtils au 
caractère généreux, ample et affirmé ; en laissant la parole au terroir, pour que s’expriment en toute intégrité, le sol et le millésime. 
 
Cépages et terroir : 85% Merlot, 10% Cabernet Sauvignon et 5% Cabernet Franc sur un sol argilo-calcaire. 
 
Vinification et élevage : La vinification se fait de façon traditionnelle en cuves de ciment thermo-régulées, il y a une macération pré-fermentaire 
de 3 jours à 8° et une fermentation à 28° puis une macération de 5 semaines. L’élevage dure entre un et deux ans en barriques. 
  
Dégustation : Vin élevé en barrique d’un an. D’une belle robe rubis puissant avec un nez de bouquet d’épices et de fruits rouges. En bouche, les 
tannins sont fermes et le boisé est très agréable. 
 
Accompagnement : Il accompagnera très bien les gibiers en sauce. 
 
Servir à : 16-18°C à décanter. 
 
Médaille :  Récolte 2014 Médaille d’Argent Bordeaux 2016 + 1* au guide hachette 2018 
 Récolte 2012 Médaille d’Or Bordeaux  
 Récolte 2011 Médaille d’Or Vignerons indépendants + Médaille de Bronze Bordeaux 
 

MONTAGNE SAINT EMILION 

APPELLATION D’ORIGINE PROTÉGÉE 

Château Vieux Bonneau 
FRUIT 

LÉGER-----------------------------------------------------------------PRONONCÉ 

 
PERSONNALITÉ 

LÉGER-------------------------------------------------------------------PUISSANT 
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